ENTREES

Salade de roquette et parmesan

Soupe froide de concombre, pignons et ricotta
Poireaux, ceuf parfait, ceufs de truite et sauce citronnée
Carpaccio de Saint-Jacques et gelée d’agrumes

Tartare de saumon, purée de citron, ciboulette et aneth
Poélée de calamaretti et persillade au piment

Tataki de boeuf, vinaigrette de framboise, choux rouge et daikon

POULPE EN ENTREE
Carpaccio de poulpe, vinaigrette, grenade et caAprons
Tentacule de poulpe grillé, émulsion poivron, tzatziki et tomates cerises

Tentacule de poulpe crispy, ceuf pommade au curcuma et épinard frais

POULPE EN PLAT

Carpaccio de poulpe, vinaigrette, grenade et caprons
roquette

Tentacule de poulpe grillé, tzatziki et émulsion au poivron
tomates cerises, lentilles corail et aubergine grillée

Tentacule de poulpe crispy et ceuf pommade curcuma
mousseline de carottes jaunes et épinard

Provenances poissons : Sur ardoise selon arrivage
Provenances viandes : Agneau GB | Beeuf CH
Pour toute question concernant les allergénes, sollicitez notre équipe
TVA 7.7 % et service inclus | 1 CHF = 1 Euro

14.-

16.-

18.-

22.-

19.-

20.-

21.-

21.-

22.-

22.-

35.-

36.-

36.-

PLATS

Ravioli végétarien maison
Ravioli maison aux langoustines et bisque

Saint-Jacques snackées et émulsion porto
poireaux glacés et arrancini

Filet de rouget et vierge d’agrumes

tomates cerises, lentilles corails et aubergine grillée

Saumon terivaki et bouillon thai
nouille, chou rouge, daikon et champignons

Selle d’agneau basse température et son jus
créme d’ail, épinard, pignons et arrancini

Pavé de boeuf et duo de champignons
mousseline de carottes jaunes et panais roti

DESSERTS

Tarte fraise-rhubarbe et crémeux citronnelle
Comme un citron coeur fruits rouges

Eclair pralin, chocolat et caramel beurre salé
Tiramist

Café | thé gourmand
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